Moje przepisy

1 Przepis na sernik gotowany (1)

Przed Toba kolejna wersja smacznego sernika. Tym
razem sprawdz czy sernik gotowany jest lepszy od
tradycyjnych sernikow. Oczywiscie rowniez w tym
przypadku bedzie Ci potrzebny piekarnik, poniewaz
czes$¢ ciasta jest pieczona. Sa osoby, ktore wiasnie
ten sernik stawiajg na pierwszym miejscu.
Smacznego.

1.A Skladniki na ciasto:

1/2 kg maki pszennej, 1 roztopiona margaryna, 1
szklanka cukru, 2 jajka, 3 tyzeczki proszku do
pieczenia.

Sktadniki na mase serowa:

1 kg sera, 1 kostka margaryny, 1,5 szklanki cukru, 1
paczka rodzynek, 3 jajka, 1,5 tyzki maki
ziemniaczanej, 3 tyzki mleka, olejek migdalowy (do
smaku), gotowa polewa czekoladowa, widrki
kokosowe.

1.B Przepis na ciasto:

Roztopiona margaryng przestudzi¢ i wymieszac

z pozostatymi sktadnikami. Zagniata¢ ciasto do
uzyskania gtadkiej, jednolitej bryty. Podzieli¢ ciasto
na dwie rowne czesci.

Blaszke do pieczenia (t¢ z wyposazenia piekarnika)
wylozy¢ folig aluminiowa i posmarowac margaryna.
Na tak przygotowanej blaszce rozgnies¢
rownomiernie jedna czg$¢ ciasta. Po upieczeniu
placek zdja¢ z blachy 1 upiec druga czegs¢ ciasta, tym
razem bezposrednio na blasze wysmarowanej
margaryna. Piec okoto 30 min (jeden placek) - 180
stopni C.

1.C Przepis na masg:

Do garnka wrzuci¢ margaryng, ser, cukier, jajka,
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rodzynki i olejek. Zagotowaé caty czas mieszajac,
aby nic nie przywarto do dna garnka. Make
ziemniaczang wymiesza¢ z mlekiem i wla¢ szybko
mieszajac do zagotowanej masy. Caty czas
mieszajac ponownie zagotowac.

Nastegpnie goraca masg serowa wyla¢ na upieczony
placek, przykry¢ drugim plackiem, polaé polewa,
posypa¢ widkami 1 odstawi¢ w chtodne miejsce.
Smacznego.

2 Przepis na sernik na zimno Agi (1)

Tym razem sernik na zimno Agi. Jak widzisz jest
prosty i jego wykonanie nie wymaga duzych
umiej¢tnosci. By¢ moze bedzie to pierwsze
wykonane przez Ciebie ciasto?

2.A Skladniki:

6 serkow waniliowych, 4 galaretki o r6znych
smakach, puszka brzoskwin lub truskawki.

2.B Przepis:

Galaretki przygotuj wedtug przepisu, ostudz. 2 serki
przetdz do miski i dodaj jedna galaretke (np:
agrestowa). Zmiksuj razem i wt6z do lodowki.

Gdy zastygnie zrob to samo z kolejnymi serkami 1
wylej na zastygnigta mase¢. Na koniec utéz
brzoskwinie lub truskawki 1 zalej sama galaretka.
Wstaw do lodowki. Poczekaj, az zastygnie.
Smacznego.

3 Super Szarlotka (2)

Najlepsza szarlotka w rodzinie. Przepis latami udoskonalany, pochodzi od mamy mojego
meza, a wezesniej babcei. Koniecznie podana na cieplo, z lodami waniliowymi. Polecam!

3.A Ciasto:

3 szklanki maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia

3/4 szklanki drobnego cukru do pieczenia
1 cukier waniliowy
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250 g masta roslinnego (moze by¢ masto lub margaryna)
3 zottka
1 cate jajko

3.B Pomarancze:

2 kg jabtek (najlepiej szara reneta albo antonéwka)
okoto 12 tyzeczek cukru

1 cukier waniliowy

5 -10 dag rodzynek

1 tyzeczka cynamonu

* Pomarancze obrac¢ i pokroi¢ na niewielkie
kawalki 1 razem z cukrem oraz cukrem
waniliowym lekko podsmazy¢, tak aby sig
nie rozpadty. Doda¢ rodzynki i cynamon.

* Przesia¢ make razem z proszkiem do
pieczenia bezposrednio na stolnice, dodac
cukier, cukier waniliowy oraz masto. Calo$¢
posiekac¢ nozem. Doda¢ 3 z6ttka i 1 cate
jajko. Zagnie$¢ szybko ciasto i podzieli¢ na 2
czesci.

* Jedna cze$¢ rozwatkowac i potozy¢ na
blaszce (formie). Wylozy¢ pomarancze. Na
pomarancze potozy¢ ubite na sztywno biatka
z trzech jaj z dodatkiem 1/4 szklanki cukru.
Na wierzch potozy¢ druga cz¢s¢
rozwalkowanego ciasta.

*  Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec
przez 1 godzing w temperaturze 175 - 180
stopni. Po upieczeniu posypac cukrem
pudrem.
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