Loto i aw U dio wiou kLm.owa

REGULAMIN

konkursu ofert na najem lokalu w celu prowadzenia

bufetu-stotowki pracowniczej w siedzibie Wydziatu Matematyki, Informatyki
i Mechaniki UW z dnia 6.2.0¢/ir.
§1
Postanowienia ogdlne

Podmiot ogtaszajacy konkurs ~-Wydzial Matematyki, Informatyki i Mechaniki UW
w Warszawie, ul. Banacha 2, 02-097 Warszawa (wejscie od ul. Pasteura)
2. Do konkursu ofert nie stosuje si¢ przepiséw ustawy — Prawo zaméwien publicznych.

ot

§2
Przedmiot konkursu

1. Przedmiotem konkursu jest najem pomieszczent w celu prowadzenia bufetu-stotéwki
pracowniczej.

2. Najem dotyczy lokalu mieszczacego si¢ w  siedzibie Wydzialu Matematyki,
Informatyki i Mechaniki UW w Warszawie, ul. Banacha 2, 02-097 Warszawa (wejscie
od ul. Pasteura) o tacznej powierzchni 143,18 m? oraz wynajmu gruntu stanowiacego
czes¢ dziatki nr 27/4 z obrebu 2-02-08, znajdujacy sie od strony podwoérza budynku
Wydziatu Matematyki, Informatyki i Mechaniki o powierzchni 12,70 m2. W budynku
pracuje okoto 400 0sdb, na zajecia uczeszcza 1290 studentéw. Wynajmujacy okresli
zaoferuje ceng¢ wynajmu zaplecza kuchennego 36,23 m?, pomieszczen zaplecza
magazynowego wraz z sanitariatem 23,38 m? cene wynajmu Sali konsumpcyjnej
(83,57 m?).

Lokal znajduje si¢ na III pietrze wiezy centralnej. Wyposazony jest w  sieci:
wodociagowa, elektryczna, kanalizacyjna. Lokal nie jest wyposazony w sprzet
gastronomiczny, sprzet AGD, meble kuchenne, naczynia, sztudce, itp.

3. Przeznaczenie lokalu - powyzszy lokal przeznaczono do najmu w celu prowadzenia
bufetu-stolowki pracowniczej oferujacej: $niadania, obiady, sprzedaz artykutéw
cukierniczych i napojéw (z wytaczeniem napojoéw alkoholowych). Grunt zostanie
przeznaczony na skltadowanie odpadéw ($mieci). Najem przewidziany jest na okres 1
roku z mozliwoscia przedtuzenia o dalszy okres. Klientami bufetu-stotéwki beda
pracownicy i studenci Wydziatu Matematyki, Informatyki i Mechaniki UW.

4. Wynajmujacy oczekuje, ze Najemca podejmie dziatalnos¢, ktéra polegaé bedzie na:

1) prowadzeniu sprzedazy obiadéw przygotowywanych w oparciu o surowce
i polprodukty dostarczane z zewnatrz, w tym przynajmniej 2 zestawdw
obiadowych (zupa, drugie danie i kompot) w cenie do 20 zt brutto,

z czego:
- przynajmniej jedno danie dietetyczne,
- przynajmniej jedno danie migsne.

Drugie danie powinno zawiera¢ suréwke (do wyboru sposréd dwéch suréwek
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lub suréwki i jarzyn gotowanych). Dodatki do drugiego dania winny by¢
urozmaicone (ziemniaki, kasze, ryz, makaron). Menu nie powinno powtarzac sig¢
w ciagu 2 tygodni. Wydawanie obiadéw w godzinach 12.00-16.00;
2) prowadzenie bufetu szybkiej obstugi od poniedziatku do piatku w godzinach
8.00-16.00:
- sprzedaz gotowych kanapek $wiezych i zapiekanych,
- sprzedaz sniadan, przystawek cieptych i zimnych oraz wyrobéw
garmazeryjnych (np. nalesniki, jajecznica, omlet, tatar, krokiety, satatki,
galarety),
- sprzedaz goracych napojow (herbata, kawa z ekspresu);
3) sprzedazy artykutéw spozywczych, w szczegdlnosci:
- Swieze pieczywo (rézne rodzaje),
- wyroby piekarnicze o przediuzonej trwatosci (sucharki, chleb ryzowy itp.),
- wyroby cukiernicze i stodycze,
- nabiat (jogurty, serki homogenizowane, twarozki, sery twarde, serki topione
itp.),
- kawa, herbata, cukier,
- napoje;
. Wynajmujacy zada od oferentéw przedstawienia w ofercie propozycji menu
niepowtarzajacych si¢ 2  zestawéw obiadowych na 10 dni, zgodnie
z warunkami okreslonymi w ust. 4 pkt 1 niniejszego paragrafu oraz propozydji
cennika przedstawionego menu. Informacje te nalezy przedstawi¢ w formularzu
ofertowym - zalacznik nr 1 do niniejszego regulaminu. Wynajmujacy okredlit w
formularzu ofertowym, stanowiacym zafacznik nr 1 do niniejszego regulaminu,
rodzaj, sklad i gramature przyktadowych dan z zestawow obiadowych.
. Jednoczesnie Wynajmujacy zada od oferentéw przedstawienia w ofercie cen
dziesigciu przykladowych dan obiadowych. Wynajmujacy okreélit w formularzu
ofertowym, stanowigcym zatacznik nr 1 do niniejszego regulaminu, rodzaj, sktad
i gramature przykladowych dan obiadowych. Ceny przedstawione przez oferentéw
beda brane pod uwage przy ocenie ofert, zgodnie z zasadami opisanymi
w § 4 niniejszego regulaminu.
. Ceny dan przedstawionych przez oferenta w formularzu ofertowym, stanowigcym
zalacznik nr 1 do regulaminu, beda obowiazywaty w okresie trwania umowy najmu.
Dopuszcza si¢ waloryzacje cen dan. Waloryzacja moze nastapi¢ po wczesniejszych
negocjacjach z Wynajmujacym, jednak nie wczesniej niz po roku od podpisania
umowy na czas nieokreslony.
. Lokal powinien zosta¢ wyposazony przez Najemce w niezbedny sprzet do
prowadzenia objetej umowa dziatalnosci (pozostajacy wiasnoscia Najemcy), w tym:
- wyposazenie zaplecza kuchennego, magazynu i sali konsumpcyjnej,
- wyposazenie w zastawe stolowg .
Powyzsze czynnosci Najemca wykona na wilasny koszt zgodnie z wymogami
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sanitarnymi i technologicznymi w oparciu o projekt technologii przekazany przez
Wynajmujacego.

9. Wynajmujacy wyposaza salge konsumpcyjng w stoty i krzesta.

10. Wykaz wyposazenia lokalu zawarty jest w protokole zdawczo-odbiorczym,
stanowigcym zatqcznik nr 4 do niniejszego regulaminu.

11. Najemca bedzie utrzymywat lokal w nalezytym stanie technicznym, technologicznym
1 sanitarnym, a takze bedzie przestrzegal zasad bezpieczenstwa przeciwpozarowego
i sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialnos¢ z tego tytutu, w tym wyposazy lokal na
wiasny koszt w niezbedny sprzet ppoz.

12. W celu dokonania ogledzin lokalu prosimy o telefoniczne uzgodnienie terminu
zp. Jo.s%anﬁ?,..mwuskg M. tel . 1L 55 Wy 190

13. Celem konkursu jest wytonienie podmiotu, z ktdrym zostanie zawarta umowa najmu
lokalu znajdujacego sie w budynku przy ul. Banacha 2, 02-097 Warszawa oraz gruntu
znajdujacego si¢ od strony podwdrza budynku pozostajacym w trwatym zarzadzie
sprawowanym przez Uniwersytet Warszawski z przeznaczeniem na prowadzenie
bufetu-stotéwki pracowniczej.

§3

Warunki udziatu

1. W konkursie moga wzig¢ udziat podmioty, ktére:

1) posiadaja minimum 3-letnie doswiadczenie w realizacji obstugi
zywieniowej w zakresie prowadzenia ustug gastronomicznych.

2) nie zalegaja z opfacaniem podatkow, optat oraz sktadek na ubezpieczenie
zdrowotne lub spoleczne,

3) nie prowadzi si¢ wzgledem nich postepowania upadtosciowego, nie ogloszono ich
upadiosci ani nie sa w likwidagji,

4) nie znajduja si¢ w stanie upadtosci lub likwidacji,

5) nie figuruja w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura informacji
gospodarczych o ktorych mowa w przepisach o udostepnianiu informacj,

6) posiadaja srodki finansowe lub zdolno$¢ kredytowa umozliwiajace uruchomienie
dziatalnosci zgodnie z wymogami Wynajmujacego,

7) posiadaja ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zwiazku z prowadzona
dziatalnoscig lub posiadanym mieniem, zobowigzujace ubezpieczonego do
naprawienia szkody osobowej badz szkody rzeczowej wyrzadzonej osobie trzeciej
, a sume gwarancyjng wynoszaca co najmniej 200.000 zt na wszystkie zdarzenia i
co najmniej 100.000 zt na jedno zdarzenie w zakresie ubezpieczenia.

2. Wymogi dotyczace oferty i zataczonych do niej dokumentow :

1) Oferte nalezy zlozy¢ na formularzu ofertowym stanowiacym zatacznik nr 1 do
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regulaminu.

2) Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim w formie pisemnej.

3) Do oferty nalezy dotaczyc¢ :

a)

b)

d)

f)

g)

h)

k)

D

2 graficzne propozycje aranzacji powierzchni wraz z opisem elementéw
wyposazenia ruchomego,

wykaz proponowanego sprzetu gastronomicznego do instalacji w lokalu przed i
po dniu rozpoczecia dziatalnosci w lokalu, dla sprzetéw i urzadzeri Najemca ma
obowigzek dolaczy¢ karte katalogowa, karte DTR, atesty, certyfikaty,
dopuszczenia, charakterystyki poboru energii, wody, wymiany powietrza, itp.
koncepcje menu wraz z cennikiem proponowanych positkéw,

aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie (wydruk z
Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnoéci Gospodarczej) o wpisie do
ewidencji dziatalnosci gospodarczej wystawione nie wczeéniej niz 3 miesigce
przed uplywem terminu skladania ofert; z dokumentu powinien wynikaé
przedmiot dziatalnosci w zakresie ustug gastronomicznych,

w przypadku prowadzenia dziatalnoéci w formie spétki cywilnej poswiadczona
za zgodnosc¢ z oryginatem kopie umowy spétki,

oswiadczenie o braku zobowiazan wobec 0séb trzecich, egzekwowanych w
drodze postepowania egzekucyjnego , upadto$ciowego lub ukladowego oraz
brak postanowienia o upadtosci lub likwidacji Oferenta,

oswiadczenie, ze Oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez
biura informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu
informacji gospodarczych,

zaswiadczenie z wiasciwego dla Oferenta urzedu skarbowego , ze oferent nie
zalega z podatkami , wystawione nie wczesniej niz 1 miesiac przed terminem
sktadania ofert,

zaswiadczenie z Zakltadu Ubezpieczenn Spotecznych , ze Oferent nie zalega z
opfata skfadek na ubezpieczenia spoteczne, wystawione nie wczeéniej niz 1
miesigc przed terminem sktadania ofert,

wypelniony zafacznik nr 2 do niniejszego regulaminu okreslajacy do$wiadczenie
w zakresie prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej o podobnym charakterze
w ciagu ostatnich 3 lat,

parafowany przez Oferenta wzér umowy najmu stanowiacy zatacznik nr 3 do
niniejszego regulaminu,

kopig polisy lub inny dokument potwierdzajacy posiadanie ubezpieczenia od
odpowiedzialnosci cywilnej, o ktérym mowa w §3 ust.1 pkt 7

oswiadczenie obecnego wynajmujacego, u ktérego oferent wynajmuje lokal do
prowadzenia dzialalnosci gastronomicznej, ze oferent nie zalega wobec niego z
platnosciami, jesli dotyczy, tzn. oswiadczenie nie jest wymagane od oferentéw,
ktorzy prowadzili dziatalnos¢ gastronomiczna w lokalach niewynajmowanych.

n) Referencje (co najmniej od trzech innych Wynajmujacych).



4. Oferta musi by¢ podpisana przez osob¢ upowazniona do reprezentowania Oferenta
lub posiadajaca pelnomocnictwo do dokonywania okreslonych czynnosci prawnych.
Pelnomocnictwo musi by¢ poswiadczone notarialnie i dotaczone do oferty.

5. Dokumenty zlozone w formie kserokopii musza by¢ opatrzone klauzula
potwierdzajaca zgodnos¢ z oryginalem i poswiadczone przez osobe wskazang w

dokumencie upowazniajacym do reprezentowania Oferenta lub posiadajaca
pelnomocnictwo.

6. Wszystkie strony oferty, w tym strony wszystkich zatacznikéw powinny byé
ponumerowane 1 podpisane lub parafowane przez osobe upowazniong do
reprezentowania Oferenta lub posiadajaca petnomocnictwo.

7. Wszystkie miejsca w ofercie, w ktorych oferent naniést zmiany, musza by¢ podpisane
lub parafowane przez osobe podpisujacg oferte.

8. Oferty niespelniajace wymogoéw formalnych podlegaja odrzuceniu.
9. Oferent jest zwigzany oferta w ciagu 60 dni od dnia otwarcia ofert.

10. Oferte wraz z wymaganymi dokumentami nalezy sktada¢ w zamknietej kopercie
do dnia /] g f r. do godziny 12:00 w siedzibie Wydziatu Matematyki,
Informatyki i Mechaniki UW, pokéj nr 1180 Koperta powinna zawiera¢ nazwe i
dokladny adres oferenta, telefon kontaktowy oraz dopisek: , Oferta konkursowa na
najem lokalu w celu prowadzenia bufetu-stotéwki pracowniczej Wydziatu Matematyki,
Informatyki i Mechaniki UW”.

11. Oferent ponosi wszelkie koszty zwiazane z udzialem w konkursie.

§4
Zasady konkursu

1. Konkurs uznaje si¢ za wazny, jezeli wptynie co najmniej jedna oferta.

2. Zlozone oferty weryfikuje i ocenia komisja konkursowa powotana w tym celu przez
Dziekana Wydzialu Matematyki, Informatyki i Mechaniki UW w ciagu 5 dni
roboczych przed terminem ztozenia oferty.

3. Komisja konkursowa:

1) otwiera oferty,

2) przyjmuje dodatkowe o$wiadczenia i wyjasnienia oferentéw,

3) dokonuje analizy ofert i wybiera najkorzystniejsza z nich lub stwierdza, ze
zadna z ofert nie moze zostac przyjeta,

4) odrzuca oferte, jezeli oferta nie spetnia wymogdw formalnych, z zastrzezeniem
pkt 6,

5) moze wystapic¢ do oferenta z wnioskiem o uzupelnienie brakujacych
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dokumentow,
6) sporzadza protokot z wyboru oferty, wraz z uzasadnieniem, ktéry przedktada
Dziekanowi do zatwierdzenia.

4. Otwarcie ofert jest jawne i odbﬁdzie sie w dniu A8, ‘%.‘%ngo godz. 13:00 w siedzibie
Zamawiajacego w pok. ..,24 50.....

5. Komisja konkursowa dokonujac oceny ofert bierze pod uwage nastepujace kryteria :

a) wysokos¢ stawki czynszu za 1 m? powierzchni Sali konsumpcyjnej — 15% — najwyzsza
oferta uzyska maksymalnie 15 pkt, liczone wedtug nastepujacego wzoru:

Cena oferenta za 1 m2

Cena oferty najwyzszej za 1 m?

b) wysokos¢ stawki czynszu za 1 m? powierzchni pomieszczenia zaplecza kuchennego i
magazynowego wraz z sanitariatem — 20% — najwyzsza oferta uzyska maksymalnie 20 pkt,
liczone wedtug nastepujacego wzoru:

Cena oferentaza 1 m

Cena oferty najwyzszej za 1 m?2

¢) wysokosc stawki czynszu za 1 m? powierzchni gruntu — 10% — najwyzsza oferta uzyska
maksymalnie 10 pkt, liczone wedtug nastepujacego wzoru:

Cena oferenta za 1 m?2

Cena oferty najwyzszej za 1 m?2

d) ceny przykltadowych dziesieciu dan obiadowych, o ktérych mowa w § 2 ust. 6
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- 25% - najtansza oferta uzyska maksymalnie 25 pkt, liczone wedlug
nastgpujacego wzoru:

warto$¢ facznych cen najnizszej oferty

wartos$c¢ tacznych cen positkow danej oferty

e) atrakcyjnosc oferty - 20%

Komisja konkursowa przydzieli kazdej z ofert liczbe punktéw z przedziatu od 0
do 20 punktéw, obliczong jako $rednia arytmetyczna z indywidulanych ocen
poszczegodlnych cztonkdéw komis;i.

Punkty czlonkéw komisji beda zalezec¢ od :

Atrakcyjnosci propozycji aranzacji i wyposazenia Sali konsumpcyjnej,
Roznorodnosci menu m.in. menu dla wegetarian, z produktow
ekologicznych, sezonowych, menu dla 0séb z alergiami i nietolerancjami
pokarmowymi,

f) Doswiadczenie oferenta - 10%

Komisja konkursowa przydzieli kazdej z ofert liczbe punktéw z przedziatu od 0
do 10 punktéw, obliczong jako $rednia arytmetyczna z indywidulanych ocen
poszczegolnych cztonkéw komisji.

Punkty cztonkéw komisji beda zalezec od :

Dlugosci  do$wiadczenia  polegajacego na  prowadzeniu lokalu
gastronomicznego lub pracy w gastronomii albo pracy zwiazanej z
gastronomia,

Dtugosci okresu prowadzenia podobnej dziatalno$ci co przedmiot najmu,
Wielkosci prowadzonego lokalu przez oferenta wyrazona liczba mogacych
w nim przebywac¢ w danej chwili klientéw (dane wg instrukeji pozarowej)
Czasu istnienia na rynku ostatniej dziatalnosci gastronomicznej Oferenta.

6. Minimalna kwota czynszu wynosi 4000,00 brutto zl/mc
7. Komisja konkursowa dokona oceny zgloszonych ofert i wybierze oferte
najkorzystniejsza, tj. taka, ktéra uzyska najwyzsza ilo$¢ punktéw w konkursie.

8. W razie uzyskania przez dwie lub wiecej ofert takiej samej liczby punktéw, Komisja
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przeprowadzi dogrywke dla Oferentéw, poprzez zlozenie w formie pisemnej przez
nich nowych propozycji czynszu.

9. Oprocz czynszu najmu Najemca zobowigzany jest do ponoszenia kosztéw zwigzanych
z uzytkowaniem pomieszczen, w tym za:

a) dostawy energii elektrycznej — wedlug wskazart podlicznika, wedtug cen
jednostkowych ustalonych przez dostawcéw medidw.

10. Najemca ponosi oplaty z tytutu ustugi usuwania odpadéw i nieczystosci statych
wytworzonych w zwiazku z prowadzeniem dziatalno$ci gastronomicznej — Najemca
we wilasnym zakresie podpisuje umowe z wykonawca ustugi (odbiorca odpadéw).

11. Najemca zobowiazany jest do ponoszenia kosztéw za wynajem gruntu.
Wynajmujacy zaznacza, ze w catkowitej kwocie czynszu zawarta bedzie kwota
stanowiaca rownowarto$¢ podatku od nieruchomosci — wynajmu gruntu i
powierzchni lokalu.

12. Oferty ztozone po terminie okre§lonym w § 3 ust. 10 zostana zwrdcone bez ich
otwierania.

13. W przypadku nie podpisania umowy najmu przez wybranego oferenta w terminie
okreslonym w § 5 niniejszego regulaminu, zostanie wybrana kolejna oferta o najwiekszej
liczbie punktdw.

§5

Umowa najmu
Szczegotowe zasady najmu lokalu regulowac bedzie umowa najmu.
Przei(azanie lokalu wybranemu oferentowi nastapi w terminie nie dtuzszym niz 14 dni
od podpisania umowy.
Przed podpisaniem umowy, oferent, ktérego oferta zostata wybrana, musi ztozy¢
kopie polisy ubezpieczeniowej z tytulu prowadzonej dziatalnosci gospodarczej na
kwote min. 100 000,00 zt.
Umowa zostanie zawarta na okres 1 roku z trzymiesiecznym okresem wypowiedzenia
na koniec miesigca kalendarzowego.
Czynsz najmu lokalu bedzie ustalony na poziomie zadeklarowanym przez oferenta w
wybranej ofercie. Czynsz najmu nie moze by¢ nizszy niz 4000,00 zt brutto za miesiac..
Stawka czynszu obejmowac bedzie koszt utrzymania technicznego nieruchomosci i
podatku od nieruchomosci, itp. Szczegoty dotyczace zasad rozliczen zostang zapisane
w umowie na najem lokalu.
Naklady i ulepszenia zwigzane na state z pomieszczeniem, wykonane przez Najemce
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nieodptatnie przechodza na rzecz Wynajmujacego.

7. Najemca obowigzany bedzie do uzyskania wszelkich wymaganych zezwolen na
rozpoczecie dziatalnosci  gastronomicznej w siedzibie Dziekanowi Wydziatu
Matematyki, Informatyki i Mechaniki UW.

8. Najemcy nie wolno oddawa¢ wynajmowanych pomieszczen w podnajem, do
bezplatnego uzytkowania lub na podstawie jakiegokolwiek tytutu prawnego.

9. Po zakonczeniu umowy najmu Najemca zobowigzany jest niezwlocznie zwrdcié
przedmiot najmu Wynajmujacemu w stanie niepogorszonym.

10. Najemca zapewni uprawnionym przedstawicielom Wynajmujacego nieograniczony
dostep do przedmiotu najmu.

11. Najemca bedzie informowal Wynajmujacego niezwlocznie o awariach instalacji
nalezacych do Wynajmujacego, pozarze oraz innych szkodach w przedmiocie najmu, a
takze bedzie natychmiastowo podejmowal niezbedne dziatania celem unikniecia
dalszych szkod w przedmiocie najmu.

12. Najemca zwroci Wynajmujacemu wszelkie wydatki i koszty poniesione przez niego w
zwigzku ze szkodami, jesli zostaly one spowodowane z winy Najemcy.

13. Wszelkie prace remontowe Najemca bedzie wykonywat za zgoda Wynajmujacego.

§6
Postanowienia koncowe
Komisji powotanej przez Dziekana Wydziatu Matematyki, Informatyki i Mechaniki UW
przystuguje prawo dokonania wyboru oferty wg kryteriéw okreélonych w § 4 ust. 5 i 6,
jak rowniez uznania, ze konkurs nie dat rezultatu oraz uniewaznienia konkursu w
kazdym czasie bez podania przyczyny.

—,

¢ DZIEAN WYDZIALU
Matefnatyf, lpformaty i Meghaniki UW
A (X

Zalaczniki do regulaminu : Pawel Strzelecki

e Formularz oferty — zatacznik nr 1,
e Wykaz ustug — zatgcznik nr 2,
e  Wzor umowy — zalgcznik nr 3,

®  Wzor protokotu zdawczo-odbiorczego — zalacznik nr 4.



